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Mediante la breve presentación de un ejemplo de proceso de producción patrimonial en el 

àmbito maritimo-pesquero intentamos mostrar de que modo, entre los diferentes procesos de 

producción patrimonial maritima que se estan produciendo actualmente en la Costa Brava, 

existen diferentes “lógicas” que guian esos procesos, y que estan provocando una verdadera 

transformación del patrimonio maritimo, al menos tal y como lo conociamos hasta ahora.  

Aparentemente, el principal peligro de esa “gran transformación” sería la 

mercantilización generalizada de la cultura maritima, mediante su inserción en el mercado de 

consumo cultural de masas, de la mano de su principal agente, el turismo cultural. Sin embargo, 

la producción simúltánea de multiples, diversos, pero interconectados ámbitos patrimoniales 

maritimos, tales como el pesquero, submarino, artesanal, histórico, gastronomico, etc., nos 

muestra que la situación es mucho más compleja, y que el hecho de hacer una lectura 

reduccionista estrictamente economicista no ayuda a la comprensión global del fenómeno y 

menos a apuntar su futuro.      

Es evidente que la gastronomía, como parte integrante del patrimonio cultural inmaterial 

en nuestras sociedades, se esta incorporando cada vez más activamente a las políticas culturales 

de patrimonialización, desarrollo local y promoción del turismo. En este sentido, nos 

proponemos mostrar como, en el proceso de producción patrimonial que se esta realizando en el 

nuevo equipamiento cultural del Espai del Peix, recientemente inaugurado en Palamós, la 

creación del objeto patrimonial “pescado de poco precio” sigue una lógica que se aleja de las 

formas tradicionales de “puesta en valor” que han caracterizado a los procesos de 

patrimonialización tal y como se han considerado mayoritariamente hasta ahora. Y ello, por la 

sencilla razón de que no se trata de devolver valor patrimonial a unos objetos (pescado, artes de 

pesca y cultura gastronómica) que ya lo tenían per sé, sino que de lo que se trata es de crear 

valor patrimonial allí donde no existía previamente.        

Para ello mostraremos como opera un proceso de patrimonialización, que actuando 

simultáneamente sobre los ambitos patrimoniales de orden natural y cultural, o mejor, material 

e intangible, tiene como objetivo último la singularización, valorización y protección de un tipo 

concreto de especies marinas, la forma de pescarlas y sobre todo, la forma de cocinarlas y 

consumirlas.  

La singularización del objeto patrimonial en este sentido es triple. Por una parte se trata 

de singularizar aquellas especies que actualmente tienen muy poco valor comercial, o sea, las 

que “no tienen precio”, a pesar de que mantienen un valor socio-cultural entre los pescadores. 
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Además de singularizar los métodos y artes de pesca utilizados para su captura, y por encima de 

todo, singularizar la cultura gastronomica que la cocina tradicional de la región tiene y mantiene 

para esas especies. 

La valorización de ese objeto patrimonial se produce por mediación de un tipo de 

equipamento cultural singular, que podria considerarse como un modelo hibrido entre un 

museo, una sala de exposiciones, un centro de interpretación, un aula gastronomica y un 

mercado alimentario; y donde cada una de estas facetas, cumple la función de asignar valores 

especificos (patrimoniales), tanto a las especies, a su captura como a su gastronomia. 

La preservación, como ultima parte del proceso de patrimonializaicón que se realiza en el 

Espai del Peix, es el mecanismo crucial para poder explicar como los objetos patrimonializados 

a través de él, tienen una dinámica de valor inversa a la de las mercancías, o sea que a más 

tiempo, más valor. De ahí que los discursos patrimonializadores que se realizan en ese 

equipamiento hibrido, deben procurar dar forma de valor al objeto, es decir, facilitar la lectura 

del objeto como un objeto de valor, de modo que la preservación consiste en la adecuación del 

objeto patrimonializado al discurso de valor. Eso es lo que se hace, o lo que se intenta hacer, a 

través de la singularización, la valorización y la preservación del “pescado sin precio”, o sea, de 

las especies sin valor comercial, su sistema de pesca y su gastronomía.   

En resumen, el proceso de patrimonialización del “pescado de poco precio” que se 

produce en el Espai del Peix de Palamós que es un ejemplo de valorización por atribución al 

objeto patrimonial de un valor sui generis o extra-ordinario, que siempre es concebido como 

ajeno al valor económico del mismo, aunque no por ello quede exento del peligro de su 

mercantilización destructiva. 


